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a n t i p a s t i

p r i m i

Tris composto da battuta di trota alpina marinata
secondo metodo gravlax accompagnata da burro fatto in
casa; Tartrare di barbabietola, arancia e caviale di trota

con panna al finocchietto; Carpaccio di salmone
selvaggio su grissino di segale fatto in casa;

      Tris composto da battuta di vitello valdostano e
bagna caoda leggera; Insalatina russa invernale con

verdurine, funghi e zucca; Carpaccio di carne messata di
cervo con limonette e salsa ai mirtilli;

Sformatino caldo di topinambur su letto di fonduta di
Castelmagno

      Agnolotti fatti in casa ripieni di baccalà e patate
di Cogne mantecati al burro di alpeggio e pinoli;

Gnocchi di zucca con ragù bianco di coniglio



Panettone della Maison du Gout e crema al
mascarpone fatta in casa

Pr e z z o  m e n ù  c o mp r e n s i v o
d i  a b b i n a m e n t o  d i  v i n i

f r a n c e s i  a d  o g n i  p o r t a t a

     1 1 0 €    

s e c o nd i

d e s s e r t

Carré di cervo al cioccolato fondente
accompagnato da purea di patate nostrane fatta

in casa

Cotechino fatto in casa su purea di zucca con
mele renette valdostane sfumate al Balsamico 36

mesi. Contorno di lenticchie tradizionali 


